Antipat
< Platto di Affettati miti € 10,00
o Progciutto stagionato € 700
< Lonea dagionata € 7,00
< Salcéccia dagionata € 5,00
Lardo dAmad Valle dAosta su Crogtini caldl € 6,50
Polpettine di Melanzane € 6,50
Sformatino caldo i Carciofl e Patate con Speck € 7,00
{errina tricolore di Yerdue su Crogtino al Pomodoro € 6,50
Bruschetta con Verdure in padella con Caciotta di pecora € 6,50

Pane di Lariano cotto a /@gna €150

Lhcqua frecca delle sorgenti di Roma ]%rata ed a richiedta anche frizzante
& offerta da noi,

La ricerca della qualita non consente scelte intermedie,
Per questo motio uttlizziamo soltanto
Olio Edbra Vergine & Oliva dell Az. Agr. Planeta (Menfl Agrigento)
da varieta Cerasuola, Mocellara del Belice e Biancolilla

Leﬂgenda X = prodotﬁo conge[aéo
J= prodotto A alta qua/c'td 2 lavorazione art'@t'ana/e 0 di alleamento tradizionale

L.a mezza porzione viene conteggiata a circa d 70% del prezzo dellintera



Strozzapreti con Zucea Gn’a/Za) ‘Znéforgonzo/a piccante € 10,00
Specialts Rigatond alla Gricia € §50
Specialts Carbonara € 850
Gnocchi di Patate al sugo con ?040@#&%@ di Magro € 10,00

Orecchiette con Carciofo alla romana € 450

le §pecc'a&'zfa‘ <ono del platti storici del nogtro locale,
presenti da sempre nella nostra cucina,
la magglor parte di escl pron'ene dall tradizionale cucina romana

Cecond!
Lombata di Vitella alla gr{g/[a con Patate al fomo € 16,00
Braciola di Maiale al Finocchietto seliatico con Verdure in pade[[a € 1400

gpeciats Capocollo di Maiale al fomo alle Erbe aromatiche
con Compogta di Mele Renette € 16,00

Specialts Rotolo di Vitella farcibo di Odori Uovo Verdure e Mortadella € 16,00
Specialts Spezeato di Vitella alla cacciatora con Purea diPielli € 1400
@ Gpecialia Trippa alla romana con Menta fresca e Pecorino € 1400
’Po/petﬁne di Magro al sugo conPatate in umido € 1400
Specialts Duetto di Carciofl alla romana € 10,00



Contorni
Verdua caltata in padella € 5,00
Fatate al fomo € 5,00
calata € 350

Tormagy.
& Celezione di Formagyl ialiani di alt qualits da produeion artigiane linétate € 20,00

1 - Toma tre Latty, Piemonte 4 - Provolone dravecchio 50 mes Campania
2- Taleggio a latte crudo, Lombardia 5 - Erborinato di Pecor Ya/pacben'a, Alto Adige
3 - Caciocavallo Podolico, Bagilicata

Porzione di Tormaggio ;c'ngo/o € 6,00

Cactotta di Pecora stagionata - Sardegna € 400
Pecorino romano “genudno” Brnelli € 400

Dolcl di nostra produeione
Cemifreddo al Meele di cagtagno con Sultanina al Rum € 6,00
Cappuccino semifreddo con Biscotto al Cacao € 6,00
{lramisit clagsico € 6,00
Creme Caramel € 6,00
Budino di Ricotta alla romana con Frutti Bosco € 6,00




Platto ascortito di Pacticceria secca artigianale € 6,00

| dolci cono tutt! preparati con materie di prima qua/éta‘ !
Le Marmellate di Frutta le prepariamo nod d Méele art('g[ana/e & daliano
Il Cacao ed il Cioccolato é Yalrhona (Francia),ecc,

Bevande
Bira Catello Udine 66 cl € 350

Caffe € 150



